S{WIZRAIVIZA

dodatek wypiekowy 0,3 - 0,4 %

UNIWERSAL

do bulek i chlebow

Dodatek wypiekowy Universal SUPRIMA jest ekonomiczny w uzyciu oraz
gwarantuje duzy przyrost objetosci. Produkt dostosowany jest do kazdych
warunkéw panujgecych w piekarni i indywidualnych procesow
technologicznych. Mozna stosowac do ciast o wiekszej ilosci ttuszczu
(np. drozdzowe, potfrancuskie).

Podstawowe zalecenia technologiczne:

+ dozowanie-0,4%do0,3%

+ preparat powinien by¢ dozowany bezposrednio na mgke (nie nalezy rozpuszczaé go w wodzie)
- zalecasie przygotowanie ciast o temperaturze ok. 27-33°C

Przyktadowe receptury

Butki

Magka pszenna typ 550 98 kg
Maka zytnia typ 720 2 kg
Sal 1,3-1,7 kg
Drozdze 1.5-1,7 kg
Cukier 1 kg
Margaryna 3 kg
Dodatek wypiekowy ,,Uniwersal” 0,4 kg
Chleb mieszany

Maka pszenna typ 750 70 kg
Maka zytnia typ 720 2 kg
Sal 1,7-2,0 kg
Drozdze 3-4 kg
Dodatek wypiekowy ,,Uniwersal” 0,3- 0.4 kg
Suchy zakwas (ew. Swiezy zakwas) 0.7 kg

Woda

Pyskowice, 44-120 & ul. Wyszynskiego 62 & tel. (032) 30 19 100 & fax (032) 30 19 119 e biuro@polmarkus.com.pl
Wroctaw, 52-438 & ul. Gietdowa 12 tel. & (071) 363 55 66 & fax (071) 363 55 67 & wroclaw@polmarkus.com.pl

Krakéw, 31-752 & ul. Makuszynskiego 4 & tel. (012) 684 66 66 & fax (012) 684 66 88 & krakow@polmarkus.com.pl



