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Ciasto drozdzowo - twarogowe

Qarkino

100% mieszanka z proszkiem twarogowym do produkciji delikatnych ciast
drozdzowych. Zastosowanie proszku twarogowego gwarantuje tagodny,
delikatny smak. Dodatek proszku twarogowego przedtuza Swiezosc
wyrobow a sypka forma zapewnia tatwe i pewne dozowanie. Idealne do
wyrobu drozdzowek, buteczek i rogali maslanych, chatek lub broszek.
Nadaje sie do produkcji przemystowe.

Receptura podstawowa
Buteczki maslane z cynamonem

Ciasto drozdzowe — Quarkino 10,00 kg ——

Jaja 1,70 kg _
Drozdze 0,50 kg i -
Woda 2,20 kg basas
Razem ciasto 14,40 kg

Do dekoracji — wymieszany cukier i cynamon

Wykonanie

Wszystkie sktadniki doktadnie wymiesza¢ do uzyskania
jednolitego ciasta. Czas miesienia ok. 8 min. Temperatura
ciasta ok. 25-27°C. Odstawi¢ ciasto na ok. 10 min do
spoczynku. Na blache utozy¢ pergamin i posmarowac
mastem lub margaryng. Nastepnie posypac¢ cukrem
zmieszanym z cynamonem. Utozy¢ na blache wykulane
kesy ciasta o wadze ok. 40 do 45g jeden obok drugiego
w rzedach 6 x 8. Wsadzi¢ do garownika na 30 min.
Wypiekac ok. 20 min. w temperaturze ok 190°C. Po odpieku
posmarowac ttuszczem (najlepiej mastem) oraz posypac
na gorze mieszankg cukruicynamonu.

UWAGA! Buteczki powinny by¢ jasno odpieczone.
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