SUPRIIM ‘

Receptura podstawowa

kremu Neaoplitana
wody (o temp. 10-15°C)

Wykonanie:

Wode wla¢ do miksera i dodac krem Neaoplitana i mieszac na
najmniejszych obrotach ok. 1 min. Pozostawi¢ na 1 min. do
zgestnienia. Nastepnie mieszac na najwiekszych obrotach przez
2 min. do uzyskania gotowejmasy i od razu zastosowac.

Kremrumowy:

na bazie receptury podstawowe]

na 4200 g lekkiego kremu rumowego
(recepturana 3 blachy 60x40cm)

kremu Neaoplitana
rumu 40%
wody (o temp. 10-15°C)

Wykonanie j.w.

Pyskowice, 44-120

lekki krem budyniowy

eapolitana

Neapolitana
lekki krem budyniowy

Lekki i puszysty krem o delikatnym smietankowym
smaku i kolorze oraz z aromatem waniliowym. Krem
nadajgcy sie Swietnie do wypetnien ciastek
sztukowych, eklerkéw, rurek oraz napoleonek. Na
bazie Neapolitany mozna przygotowacé kremy
smakowe (rumowy, czekoladowy, orzechowy).
Gotowy krem mozna tqczy¢ z bitg Smietang. Uzyskuje
sie efekt wiekszej puszystosciiSmietankowego smaku.

0,40 kg
1,00 kg

1,20kg
0,20kg
2,80kg




